(RIGNA

RISTORANTE - PIZZERIA - COCKTAIL BAR

MENU A LA CARTE
“ANTIPASTI / APPETIZERS"

FUNGHI STUFATI CON MOZZARELLA E GORGONZOLA (7,8)
STEWED MUSHROOMS WITH MOZZARELLA AND GORGONZOLA (7,8)
€8,00

FRITTELLE DI CAVOLFIORE CON FONDUTA DI FORMAGGIO (3,7)
CAULIFLOWER FRITTERS WITH CHEESE FONDUE (3,7)
€8,00

BRUSCHETTA AL POMODORO, ACCIUGHE E SCALOGNO (1,4)
BRUSCHETTA WITH TOMATO, ANCHOVIES AND SHALLOTS (1,4)
€8,00

BRUSCHETTE PECORINO, PERE E MIELE (1,7)
BRUSCHETTA WITH PECORINO, PEARS AND HONEY (1,7)
€8,00

COCKTAIL DI GAMBERI* (2,3)
SHRIMP COCKTAIL* (2,3)
€10,00

SCIATT DI CASERAALLA VALTELLINESE (1,3,7)
VALTELLINESE-STYLE CASERA CHEESE FRITTERS (1,3,7)
€8,00

SEGATO DI CARCIOFI CON SPINACI BABY
ARTICHOKE CARPACCIO WITH BABY SPINACH
€9,00

GRAN TAGLIERE DI SALUMI E FORMAGGI CON MARMELLATA DI FRUTTA DI STAGIONE
FATTA IN CASA (PER DUE) (7.8)

GRAND PLATTER OF COLD CUTS AND CHEESES WITH HOMEMADE SEASONAL FRUIT
JAM (FOR TWO) (7,8)

€18,00

“PRIMI PIATTI /FIRST COURSES"

RISOTTO ALLA ZUCCA E PECORINO STAGIONATO 36 MESI (7)
PUMPKIN RISOTTO WITH 36-MONTH AGED PECORINO CHEESE (7)
€11,00

SPAGHETTI ALLA CARBONARA DI CACHI E SPECK DI BLACK ANGUS CON ZUCCHINE E
CAROTE CROCCANTI (1,3,7)

SPAGHETTI CARBONARA WITH PERSIMMONS AND BLACK ANGUS SPECK WITH CRISPY
ZUCCHINI AND CARROTS (1,3,7)

€11,00

TAGLIOLINI Al FUNGHI PORCINI DI BORGOTARO (1,3,7)
TAGLIOLINI WITH BORGOTARO PORCINI MUSHROOMS (1,3,7)
€14,00

RAVIOLI RIPIENI DI ZUCCA CON BURRATA E PERE (1,3,7)
PUMPKIN STUFFED RAVIOLI WITH BURRATA AND PEARS (1,3,7)
€14,00

MACCHERONCINI CON COZZE E PESTO DI ZUCCHINE* (1,4,7,14)
MACCHERONCINI WITH MUSSELS AND ZUCCHINI PESTO * (1,4,7,14)
€11,00

SPAGHETTI ALLA CHITARRA AL TARTUFO FRESCO (1,3,7)
SPAGHETTI ALLA CHITARRA WITH FRESH TRUFFLE (1,3,7)
€19,00

GNOCCHI AL RAGU DI GIOVANE SCOTTONA (1,3,7)
GNOCCHI WITH YOUNG BEEF RAGOUT (1,3,7)
€11,00

PIZZOCCHERI DELLA VALTELLINA (1,7)
VALTELLINA PIZZOCCHERI (1,7)
€12,00

RISOTTO AL PERSICO* (4,7)

PAN BUTTER FRIED PERCH RISOTTO* (4,7)
€14,00

APERTI TUTTI | GIORNI

PRANZO DALLE 12.00, CENA DALLE 19.00

“SECONDI PIATTI/ MAIN COURSES”

SCALOPPINE DI PETTO DI POLLO CON MELE E BANANE PROFUMATE AL CURRY (7)
PAN FRIED CHICKEN SCALLOPS WITH APPLES AND BANANAS FLAVORED WITH.
CURRY (7)

€14,00

SPEZZATINO DI MANZO AL SUGO DI POMODORO
BEEF STEW WITH TOMATO SAUCE
€14,00

FILETTO DI SALMONE (SKIN-UP) SU PATE DI MELANZANE, CAVOLFIORE E
POMODORINI AFFUMICATI (4)

SALMON FILLET (SKIN-UP) ON EGGPLANT PATE', CAULIFLOWER AND SMOKED
CHERRY TOMATOES (4)

€18,00

FILETTO DI CHIANINAAL PEPE VERDE
CHIANINA BEEF FILLET WITH GREEN PEPPER SAUCE
€26,00

FRITTO MISTO DI POLLO, CONIGLIO E AGNELLO CON VERDURE DI STAGIONE (1,3)
FRY MIX WITH CHICKEN, RABBIT, LAMB RIBS AND SEASONAL VEGETABLES (1,3)
€16,00

TAGLIATA DI GIOVANE SCOTTONA CON FUNGHI TRIFOLATI
YOUNG SCOTTONA BEEF STEAK WITH SAUTEED MUSHROOMS
€16,00

ENTRECOTE DI CHIANINA ALLACETO BALSAMICO
CHIANINA ENTRECOTE WITH BALSAMIC VINEGAR
€22,00

COSTOLETTE DI AGNELLO ALLA GRIGLIA CON ERBE AROMATICHE
GRILLED LAMB RIBS WITH AROMATIC HERBS
€18,00

GAMBERETTI AFFUMICATI CON RONDELLE DI ZUCCHINE GRATINATE AL FORNO E
POMODORINI SALTATI CON ANETO E CORIANDOLO * (2)

SMOKED SHRIMP WITH OVEN-GRATINATED ZUCCHINI SLICES AND SAUTEED CHERRY
TOMATOES WITH DILL AND CORIANDER* (2)

€18,00

“CONTORNI / SIDE DISHES"
PATATE ARROSTO
ROASTED POTATOES
€5,00

FAGIOLIALL'UCCELLETTO
TUSCAN-STYLE BEANS
€5,00

VERDURE DI STAGIONE GRIGLIATE
GRILLED SEASONAL VEGETABLES
€6,00

CUORE DI INSALATA RICCIA CON SALSA SATAY (5,6)
CURLY LETTUCE HEART WITH SATAY SAUCE (5,6)
€6,00

SPINACI AGLIO, OLIO E PEPERONCINO
SPINACH WITH GARLIC, OLIVE OIL AND CHIL!
€6,00

“DESSERTS”
TORTA DI CAROTE E NOCI (1,3,7,8)
CARROT AND WALNUT CAKE (1,3,7,8)
€6,00

CHEESECAKE Al FRUTTI DI BOSCO (1,3,7)
CHEESECAKE WITH MIXED BERRIES (1,3,7)
€6,00

TORTINO CUORE CALDO AL CIOCCOLATO FONDENTE

CON CIOCCOLATO BIANCO CALDO (1,3,7)

MOLTEN CHOCOLATE CAKE WITH HOT WHITE CHOCOLATE (1,3,7)
€8,00

TIRAMISU AL CAFFE (1,3,7)
TIRAMISU (1,3,7)
€6,00

CREME BRULEE (3,7)
CREME BRULEE (3,7)
€6,00

SCAN THE QR CODE

MENU PIZZA

“LE CLASSICHE / CLASSIC PIZZAS"

MARINARA (1)

Pomodoro, Aglio, Origano, Basilico, Olio Evo
Tomato, Gerlic, Oregano, Basil, Extra virgin olive oil
€6,00

MARGHERITA (1,7)

Pomodoro, Fiordilatte, Basilico, Olio Evo

Tomato, Fiordilatte Mozzarella, Basil, Extra virgin olive oil
€8,00

BUFALINA (1,7)
[Pomodoro, Mozzarella di bufala, Basilico, Olio Evo
Tomato, Buffalo mozzarella, Basil, Extra virgin olive oil
€10,00

CALZONE (1,7)
Pomodoro, Provola, Ricota, Proscitto cotto, Pepe, Basilico
Tomato, Provola cheese, Ricotta, Cooked ham, Pepper, Basil
€11,00

NAPOLI (1,4,7)

Pomodoro, Fiordilatte, Acciughe, Olive nere, Origano, Basilico, Olio Evo

Tomato, Fiordilatte mozzarella, Anchovies, Black Olives, Oregano, Basil, Extra virgin olive oil
€10,00

DIAVOLA (1,7)
Pomodoro, Fiordilatte, Provola affumicata, Pecorino, Spianata piccante, Basilico, Olio Evo

Tomato, Fiordilatte mozzarella, Smoked Provola, Pecorino cheese, Spicy salami, Basil, Extra virgin
olive oil

€10,00

CAPRICCIOSA (1,7)

Pomodoro, Fiordilatte, Proscito cotto, Olive nere, Funghi champignon, Carciofi sottolio, Basilico, Olio
Evo

Tomato, Fiordilatte mozzarella, Cooked Ham, Black olives, Champignon Mushrooms, Artichokes in o,
Basil, Extra virgin olive oil

€11,00

QUATTRO FORMAGGI (1,7)

Mozzarella, Gorgonzola, Provola, Ricotta, Olio evo

Mozzarella, Gorgonzola, Provola cheese, Ricotta, Extra virgin olive oil
€11,00

ORTOLANA (1,7)
Pomodoro, Fiordilatte, Verdure di stagione, Olio evo

Tomato, Fiordilatte mozzarella, Seasonal vegetables, Extra virgin olive oil
€11,00

CARRETTIERA* (1,7)

Provola, Salsiccia, Friarielli, Basilico, Olio evo

Provola cheese, Sausage, Friarielli, Basil, Extra virgin olive oil
€11,00

WURSTEL E PATATINE* (1,7)

Fiordilatte, Wurstel, Patatine fritte

Fiordilatte mozzarella, Wurstel, French Fries
€10,00

“LE GRIGNA / GRIGNA PIZZAS"

PERE E NOCI (1,7,8)

Fiordilatte, Gorgonzola DOP, Noci, Pera in Carpaccio, Menta Fresca
Fiordilatte mozzarella, Gorgonzola, Walnuts, Pear carpaccio, Fresh Mint
€13,00

TARTUFELLA (1,7)

Mozzarella di Bufala, Pecorino, Tartufo Nero, Chips di Parmigiano
Buffalo mozzarella, Pecorino cheese, Black Truffle, Parmesan Chips
€20,00

BLACK ANGUS (1,7)
Mozzarella di Bufala, Burrata, Rucola, Chips di Zucchine, Pomodori Datterini, Prosciutto di Black
Angus

Buffalo mozzarella, Burrata, Rocket, Zucchini Chips, Datterini Tomatoes, Black Angus Ham
€16,00

SALMONE NORVEGESE (1,4,7)

Fiordilatte, Cipolla Rossa di Tropea, Basilico, Stracciatella, Salmone Affumicato, Rucola, Zeste
di Limone

Fiordilatte mozzarella, Red Tropea Onion, Basil, Stracciatella, Smoked Salmon, Rocket, Lemon
Zest
€16,00

PANCETTA E NERANO CHIPS (1,7)

Crema di Zucchine, Fiordilatte, Pancetta, Chips di Zucchine, Pepe Nero, Basilico, Olio evo
Zucchini Cream, Fiordilatte mozzarella, Bacon, Zucchini chips, Black pepper, Basil, Extra virgin
olive oil

€14,00

ZUCCA E PROVOLA (1,7)

Crema di Zucca, Provola Affumicata, Cipolla Rossa di Tropea, Spianata Piccante, Filamenti
di Peperoncino

Pumpkin cream, Smoked Provola, Red Tropea onion, Spicy salami, Chil threads

€16,00

BRESAOLA E PISTACCHIO (1,7,8)

Fiordilatte, Pomodorini Datterini, Ricotta, Bresaola, Granella di Pistacchio, Basilico
Fiordilatte mozzarella, Datterino tomatoes, Ricotta, Bresaola, Chopped Pistachio, Basil
€16,00

GAMBERONI DI BRONTE* (1,2,7,8)

Fiordilatte, Gamberoni Imperiali, Pomodorini Datterini, Burrata, Granella di Pistacchio, Basilico,
Zeste di Limone

Fiordilatte mozzarella, Imperial prawns, Datterino tomatoes, Burrata, Chopped Pistachio, Basil,
Lemone zest

€16,00

POLPO DI FULMINE* (1,7)

Sugo di Pomodorini Giall, Fiordilatte, Polipett Fritt, Fior di Cappero, Filamenti di Peperoncino

Yellow cherry tomato sauce, Fiordilatte Mozzarella, Crispy Fried Baby Octopus, Capers, Chili Threads
€14,00

Tel: +390341731105 - Whatsapp: +393516535315

www.ristorantegrigna.com




